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	РЕКОМЕНДОВАНО К ИСПОЛЬЗОВАНИЮ В УЧЕБНОМ ПРОЦЕССЕ
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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины "Организация заготовительной деятельности" - формирование профессиональных компетенций, необходимых для выполнения профессиональной деятельности в сфере заготовки, первичной переработки, оценки качества, безопасности и реализации заготовленной сельскохозяйственной продукции.
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: научно-исследовательский, производственно-технологический:
     - обоснование методов, способов и режимов хранения сельскохозяйственной продукции;
     - реализация технологий переработки продукции растениеводства;
     - реализация технологий переработки продукции животноводства;
     - реализация технологий переработки продукции плодоводства и овощеводства; 
     - эффективное использование материальных ресурсов при производстве, хранении и переработке сельскохозяйственной продукции;
     - организация контроля качества сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ПК-3 Способен реализовывать технологии хранения и переработки продукции растениеводства
ПК-3.2 Реализует технологии переработки продукции растениеводства
Знает: 
-технологию производства, хранения и переработки продукции растениеводства. 
Умеет:
-реализовать технологии производства, хранения и переработки продукции растениеводства.
ПК-4 Способен реализовывать технологии хранения и переработки плодоовощной продукции
ПК-4.2 Реализует технологии переработки плодоовощной продукции
Знает: 
-технологию производства, хранения и переработки плодов и овощей. 
Умеет:
-реализовать технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей.
ПК-5 Способен реализовывать технологии хранения и переработки продукции животноводства
ПК-5.2 Реализует технологии переработки продукции животноводства
Знает: 
-технологию производства, хранения и переработки продукции животноводства. 
Умеет:
-реализовать технологии производства, хранения и переработки продукции животноводства.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к части, формируемой участниками образовательных отношений учебного плана.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: Оборудование и автоматизация перерабатывающих производств; Процессы и аппараты перерабатывающих производств; Сельскохозяйственная биотехнология; Технологическая практика; Технология хранения и переработки плодов и овощей; Технология хранения и переработки продукции животноводства; Технология хранения и переработки продукции растениеводства, выполнение Научно-исследовательской работы.
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: Организация заготовительной деятельности; Выполнение выпускной квалификационной работы, прохождении технологической практики.


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 8 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
54
-занятия лекционного типа, в том числе:
26
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
26
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
2
Самостоятельная работа:
54
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     зачет
Общая трудоемкость
108

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 5 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
16
-занятия лекционного типа, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
4
Самостоятельная работа:
88
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     зачет
4
Общая трудоемкость
108

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Организация заготовительной деятельности в потребительской кооперации
10
6
2
2
0
2
Основы оценки качества и безопасности заготовляемой сельскохозяйственной продукции
11
7
2
2
0
3
Характеристика материально-технической базы и технологических процессов заготовительной отрасли
11
7
2
2
0
4
Организация закупок, сбыта картофеля и плодоовощной продукции
15
7
4
4
0
5
Организация закупок и сбыта дикорастущей продукции и лекарственно-технического (растительного) сырья
15
7
4
4
0
6
Организация закупок и сбыта животноводческой продукции
15
7
4
4
0
7
Организация закупок и сбыта кожевенного и шубно-мехового сырья
15
7
4
4
0
8
Организация закупок и сбыта вторичного сырья и производственная санитария
14
6
4
4
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет)
0
0
0
ИТОГО
108
54
26
26
0
2
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Организация заготовительной деятельности в потребительской кооперации
13
11
2
0
0
2
Основы оценки качества и безопасности заготовляемой сельскохозяйственной продукции
11
11
0
0
0
3
Характеристика материально-технической базы и технологических процессов заготовительной отрасли
11
11
0
0
0
4
Организация закупок, сбыта картофеля и плодоовощной продукции
15
11
2
2
0
5
Организация закупок и сбыта дикорастущей продукции и лекарственно-технического (растительного) сырья
15
11
2
2
0
6
Организация закупок и сбыта животноводческой продукции
13
11
0
2
0
7
Организация закупок и сбыта кожевенного и шубно-мехового сырья
11
11
0
0
0
8
Организация закупок и сбыта вторичного сырья и производственная санитария
11
11
0
0
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (зачет)
4
4
0
ИТОГО
108
92
6
6
0
4
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Организация заготовительной деятельности в потребительской кооперации
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15
2
Основы оценки качества и безопасности заготовляемой сельскохозяйственной продукции
1,2,3,4,5,6,7,8,9
3
Характеристика материально-технической базы и технологических процессов заготовительной отрасли
3,4,5,6,7,9
4
Организация закупок, сбыта картофеля и плодоовощной продукции
1,3,4,5,6,7,10,12,14,15
5
Организация закупок и сбыта дикорастущей продукции и лекарственно-технического (растительного) сырья
1,3,5,6,7,10,11,12,14,15
6
Организация закупок и сбыта животноводческой продукции
1,2,3,4,6,7,8,9,10,12,14
7
Организация закупок и сбыта кожевенного и шубно-мехового сырья
1,3,4,6,7,9,10,12,14
8
Организация закупок и сбыта вторичного сырья и производственная санитария
1,3,4,5,6,7,9,10,12,13,14

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Современная контрактная система России (сфера госзакупок) : учеб. пособие / Г.Г. Иванов, С.Л. Орлов. — М. : ИД «ФОРУМ» : ИНФРА-М, 2018. — 144 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=942792
2
Технология и техника переработки молока : учеб. пособие / С.А. Бредихин. — 2-е изд., доп. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 443 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; Режим доступа: http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/17122. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=958294
3
Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений. Качество и безопасность : учебник / И.Э. Цапалова, О.В. Голуб, М.Д. Губина [и др.] ; под общ. ред. В.М. Позняковского. — 6-е изд., перераб. и доп. - М. : ИНФРА-М, 2018. — 463 с.- (Высшее образование: Бакалавриат).- Режим доступа: http://znanium.com/go.php ?id=951425
Дополнительная учебная литература
4
Годовалов, Г. А. Недревесная продукция леса : учебник для академического бакалавриата / Г. А. Годовалов, С. В. Залесов, А. С. Коростелев. — 4-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 351 с. — (Бакалавр. Академический курс). — ISBN 978-5-534-07162-7. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/441870 
5
Лекарственные и эфирномасличные растения : учебник / Е.Л. Маланкина, А.Н. Цицилин. — М. : ИНФРА-М, 2017. — 368 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; - Режим доступа: http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=859060
6
Производство и переработка продукции животноводства : Учебник / А.И. Чикалев, Ю.А. Юлдашбаев. – М.: КУРС : ИНФРА–М, 2017. – 188 с. – (Высшее образование: Бакалавриат). - Режим доступа: http://znanium.com/ go.php? id=780077
7
Технологии пищевых производств. Сушка сырья: учебное пособие для среднего профессионального образования / Г. И. Касьянов, Г. В. Семенов, В. А. Грицких, Т. Л. Троянова. — 3-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 113 с. — ISBN 978-5-534-04515-4. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/438392.
8
Технология переработки яиц : учеб. пособие / А.Г. Забашта, Т.А. Шалимова, В.О. Басов. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 202 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/22381. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=973485
9
Федоренко, В. Ф. Инновационные технологии, процессы и оборудование для убоя животных на мясокомбинатах, мясохладобойнях и переработки побочного сырья / В. Ф. Федоренко, Н. П. Мишуров, Л. Ю. Коноваленко. — 2-е изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2019 ; Москва : ФГБНУ "Росинформагротех". — 169 с. — (Университеты России). — ISBN 978-5-534-11461-4 (Издательство Юрайт). — ISBN 978-5-7367-1281-6 (ФГБНУ "Росинформагротех"). — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/445324.
Нормативные документы
10
Закон РФ «О потребительской кооперации (потребительских обществах, их союзах в Российской Федерации) от 19 июля 1992 г. № 3085-1
11
Лесной кодекс Российской Федерации от 04.12.2006 № 200-ФЗ (ред. от 01.05.2016)
12
Постановление Госкомстата РФ от 22.08.1995 № 135 "Об утверждении учетно-отчетной документации по закупкам сельскохозяйственной продукции
13
Постановление Правительства РФ от 11 мая 2001 года № 369 Об утверждении Правил обращения с ломом и отходами черных металлов и их отчуждения
14
Постановление Правительства РФ от 12 декабря 2012 г. № 1287 "О лицензировании деятельности по заготовке, хранению, переработке и реализации лома черных и цветных металлов"
15
Приказ Рослесхоза от 05.12.2011 № 511 "Об утверждении Правил заготовки пищевых лесных ресурсов и сбора лекарственных растений" (Зарегистрировано в Минюсте России 16.04.2012 N 23849).

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Ежедневное аграрное обозрение: http://agroobzor.ru
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Официальный интернет-портал Министерства сельского хозяйства РФ: http://минсельхоз.рф
- Сайт для тех, кого интересует сельское хозяйство: www.agrofuture.ru
- Сайт Центральной научной сельскохозяйственной библиотеки Россельхозакадемии: www.cnshb.ru
- Справочно-правовая система «Консультант Плюс»: http: //www.consultant.ru
- Справочно-правовая система: «Гарант»: http: //www.internet.garant.ru
- Электронная библиотека Юрайт: https://biblio-online.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com
- Электронно-библиотечная система «Троицкий мост»: http://www.trmost.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Excel
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Office 365
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
4
Microsoft Word

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



